Industria Venezolana
de Mezdas y Alimentos

Sabores y especias para
la industria alimenticia




Somos industria, somos sabor

Nos dedicamos a formular, producir y comercializar
productos aromaticos y sazonadores usados como
materia prima para empresas del sector alimenticio.

Nuestros servicios

Desde la creacion de sabores particulares y exclusivos,
hasta la importacion de las mas finas especias y
condimentos, procuramos cumplir con los estandares y
requerimientos de calidad e inocuidad exigidos en cada
uno de nuestros productos, con constante innovacion de
materias primas, ingredientes y procesos, con el fin de
satisfacer las necesidades y preferencias de tu empresa.

Industria Venezolana
de Mezdas y Alimentos

En Venezuela somos una de las

pocas empresas que poseen un
portafolio tan amplio y
diversificado en este sector.




Nuestro propdsito, su satisfaccion...
En Invemezclas, podemos ayudarte a desarrollar o mejorar tu producto, contamos con:

@ Especias @ Condimentos @ Sabores @ Pulpas @ iY mas!
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* Creacion de nucleos de sabor * Proveedor industrial de * Proveedor de sabores para
especias y condimentos todo tipo de alimentos




Productos

Especias
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Condimentos, sazonadores
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Linea Institucional



Especias

Productos vegetales que dan sabor, color y olor a tus alimentos.

e Ajo () Granulado e Comino ) Entero ¢ Molido
e Almidon Modificado de Maiz e Curcuma ¢ Molido
o Almiddén Modificado de Yuca e Fenogreco ¢ Entero
o Albahaca  Trillado o Guayabita ) Entero % Molido
e Anis Dulce ) Entero &) Molido e Hinojo () Entero % Molido
 Avena en Hojuelas  Jengibre () Entero ¢ Molido
e Canela ) Entero () Granulado  Laurel en Hojas % Molido

. Molido

e Linaza ) Entero &% Molido
e Cebolla () Granulado e Mejorana en Hojuelas

e Clavo de Olor ) Entero % Molido e Curry




Especias

e Mostaza () Entero ! Molido e Romero ) Entero ) Molido

. Trillado » Semillas de Cilantro Coreandro
. Nuez Moscada ) Entero % Molido ) Entero 3 Molido ¢ Trillado
e Onoto ) Entero % Molido e Tomillo ¢ Entero ¢% Molido
e Oregano () Entero &3 Molido e Salvia ) Entero @3 Molido

o Perejil Deshidratado ) Entero

» Pimenton Dulce ¢% Molido

e Pimenton Picante ¢ Molido

e Pimienta Blanca ) Entero &% Molido

e Pimienta Negra ¢ Entero () Granulado ¢ Molido




Condimentos, sazonadores y otros

Mezclas de especias y/u otros ingredientes que ayudan a realzar el sabor, color y olor de los alimentos.

Aves
e Caldo de Pollo

e Sabor a Pollo
e Concentrado de Pollo

e Concentrado IVMA Base de Pollo

e Sabor Mortadela de Pollo
» Sabor Bologna de Pollo

» Sabor Salchicha de Pollo
e Sabor a Pavo

e Sabor Salchicha Mixta




Condimentos, sazonadores y otros

Mezclas de especias y/u otros ingredientes que ayudan a realzar el sabor, color y olor de los alimentos.

Carnes

e Sabor Salchicha Mixta e Sabor Pepperoni

o Caldo de Carne » Sabor Capresa

e Sabor a Carne » Sabor Siciliano

e Sabor a Carne Grill e Sabor Salchicha Viena

e Sabor Mortadela de Carne e Sabor Salchicha Alemana
« Sabor Mortadela de Tapara e Sabor Salchicha Frankfurt

e Sabor Mortadela Extra
« Sabor Bologna de Carne

e Sabor Salchichon




Condimentos, sazonadores y otros

Mezclas de especias y/u otros ingredientes que ayudan a realzar el sabor, color y olor de los alimentos.

Chorizos
e Sabor Chorizo de Ajo

e Sabor Chorizo Ahumado
e Sabor Chorizo Picante

e Sabor Chorizo de Ledn

o« Sabor Chorizo Carupanero
o Sabor a Chistorra

e Sabor Chorizo Espanol

e Sabor Chorizo Criollo

e Sabor Parrillero




Condimentos, sazonadores y otros

Mezclas de especias y/u otros ingredientes que ayudan a realzar el sabor, color y olor de los alimentos.

Deshidratados

e Deshidratados Vegetales / Frutas / Carnicos
e Pimenton, Aji Dulce, Aji Picante

e Cilantro Espafia, Albahaca, Perejil, Espinaca
e Cebolla — Cebollin

e Zanahoria

e Remolacha

» Tomate

e Pina, Coco, Mango

e Carne de Pollo, Cerdo, Pavo, Res




Condimentos, sazonadores y otros

Mezclas de especias y/u otros ingredientes que ayudan a realzar el sabor, color y olor de los alimentos.

Jamones

e Sabor Jamon
e Sabor Jamon Ahumado
e Sabor Jamon Fiambre

e Sabor Especial para Jamones




Condimentos, sazonadores y otros

Mezclas de especias y/u otros ingredientes que ayudan a realzar el sabor, color y olor de los alimentos.

Nucleos / Colores

o Reforzador de Sabores para Embutidos
e Mezcla Proteica APG

e Harina de Arveja

e Harina de Lentejas

e Color Chacinero

e Color para Productos Ahumados

e Color Onoto

« Empanizado para Pastrami




Condimentos, sazonadores y otros

Mezclas de especias y/u otros ingredientes que ayudan a realzar el sabor, color y olor de los alimentos.

Pulpas, Salsas, Encurtidos.

e Pulpa de Aji Dulce, Picante Cayena, Habanero

e Pulpa de Ajo
e Pimenton Encurtido

e Mostaza Preparada




Condimentos, sazonadores y otros

Mezclas de especias y/u otros ingredientes que ayudan a realzar el sabor, color y olor de los alimentos.

Sales Condimentadas
e Ajomix
e Adobo Completo

e Sofritos

e Sal Parrillera

e Sal Ahumada

e Sal Roja
o Sal Especiada
e Sal Canaria

e Sal Finas Hierbas




Linea Institucional

Paquetes de 1 kg, 5 kg, 10 Kg, 20 kg.
Dependera del volumen de su compra, siempre en pro de ofrecer el mejor servicio.

‘ » Avena en hojuelas

e Mezcla para roles de canela 5 6’7  Lentejas
6/" e Arvejas

 Orégano

e Onoto en granos
e Comino molido
e Canela molida

e Caldo de pollo

e Adobo completo
e Romero

e Ajo mMiX

e (Caldo de costilla




Marcas llenas de sabor para tu hogar

Invemezclas como marca madre
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ORIGEN, CU EURA




Cargada con toda la espectacularidad y el misterio del mundo antiguo, el Imperio Persia fue una
de las principales zonas por donde se abridé paso la “ruta de las especias”, transportando
especias de Oriente al mundo arabe, romano, egipcio y griego. En Persia traemos toda esta
cultura a través de distintos tipos de condimentos, salsas, aderezos y por supuesto, especias.
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CONDIMENTOS

Las mejores mezclas de alimentos y especias
para resaltar el sabor de tus comidas.
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CALDO DE POLLO

Un sazonador que no debe de faltar en las cocinas
venezolanas, con el sabor del verdadero pollo que le
agrega un matiz delicioso a todas tus preparaciones,
ideal para afadirlo a sopas, caldo de verduras y arroz.




+ ADOBO COMPLETO -

La mezcla ideal de sal refinada, especias en polvoy
vegetales deshidratados, hecha para activar y dar mas
sabor a tus alimentos, antes o después de cocinarlos.




MEZCLA PARA ROLES
DE CANELA

Con la combinacion perfecta de azucar morena y canela
molida, esta mezcla es tu aliado perfecto al momento de
preparar roles de canela, haciendo que el proceso sea

facil, rapido y con el verdadero sabor como protagonista.




ESPECIAS

Da sabor, color y olor a tus alimentos, con
las mas puras especias de origen natural.

i".’n \

4 Y ."
“

seee

Tyt

) i-‘!‘-'

il

ot
;
-

e Ny o ——— =

HiE |.|--||.-

-.‘----—--._""*H'-l-"%"";-'-:--:“**'n Syl *"_::5 2. 453 F’-\*\wﬁg

iiﬁifiﬁ #Fmama
A e '!_.__'I o

S

“'i—"‘-h“&" gt

b T e, ]
RRE R G
SRR e

|_l":;ii'ﬁ J_‘ 'll h#"‘h ey ..._. .- - L ., s .

e 'l:.i';*éi ﬁ ._.,_;:ﬁl, I



CANELA MOLIDA

_a mas pura canela finamente molida, una especia
intimamente ligada a los sabores de la comida arabe,
y perfecta para emplearse en reposteria, panaderia

e infusiones.




COMINO MOLIDO

Originaria de la cuenca del Mediterraneo, el comino es

una de las especias mas populares en las cocinas alrededor
del mundo, usada principalmente para sazonar carnes

y otros guisos.




ONOTO

EN GRANOS

g
Cont, Neto: 1305 [:Fﬁmmﬂ

ONOTO EN GRANOS

Un ingrediente basico para la preparacion de numerosas
recetas de la gastronomia Latinoamericana, siendo el
apreciado para darle color a muchos alimentos y en
otras ocasiones para agregar un sabor entre ahumado,
picante y dulzon, a caldos, salsas y guisos.




CONDIMENTOS

. &N _ Tamano de la Paleta: 1mx1,20mx0,15m
Dimensiones de la caja

Altura de la Paleta
1,35 m

¢ A:23cm Cajas por Paleta
B:17cm 184 cai
< C14cm Secdes

Registro Sanitario A-135.196

CPE 0420479740
Cadigo de Barra del Producto (GTIN 13) 7597505000152
Codigo de Barra Caja (GTIN 14) 27597505000156
Vida Util 02 afios

Peso Unidad 200 g

Peso Caja 2,800 Kg

Peso de la Paleta (Aprox). 570 Kg

Cajas por Camada Camadas por paleta
23 cajas 8 camadas

A-135.204
0620481751
7597505000206
27597505000200
02 anos

200 g

2,800 Kg
570 Kg
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MEZCLA
ROLES &« CANELA

i

A-135.205
0420479743
7597505000176
27597505000170
02 anos

135¢

2,000 Kg
420 Kg



ESPECIAS

o ) I Tamano de la Paleta: 1mx1,20mx0,15m —
Dimensiones de la caja

A:23 cm Cajas por Paleta Cajas por Camada Camadas por paleta Altura de la Paleta

C g : .
|- B:17am 184 cajas 23 cajas 8 camadas 1,35m
\/ C:14cm
A
B

Registro Sanitario A-135.206 A-135.198 A-135.197

CPE 0420479738 0420479739 0420479741
Codigo de Barra del Producto (GTIN 13) 7597505000169 7597505000190 7597505000183
Codigo de Barra Caja (GTIN 14) 27597505000163 27597505000194 27597505000187
Vida Util 02 afios 02 afios 02 afios

Peso Unidad 120 g 100 g 130 g

Peso Caja 1,800 Kg 1,250 Kg 1,600 Kg

Peso de la Paleta (Aprox). 390 Kg 280 Kg 345 Kg



GENERAL

Material del envase
Envases de PET
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Almacenamiento y transporte

Debe mantenerse bien cerrado, en
un lugar fresco y seco, protegido de
la luz y la humedad.

__....’....__

Apilamiento maximo sugerido: 2 paletas. '
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Busto por lo Natural
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GRANOS SELECCIONADOS

CPE: 1121508236

CONT.NETO5006 > —

Arvejas

Al ser uno de los primeros cultivos
realizados por el hombre, ha sido base en |la
allmentacion durante siglos y adoptando
diferentes caracteristicas y nombres de
acuerdo a cada region. Tambien llamado
guisante, chicharo o petipua.




Lentejas

Una legumbre base en la preparacion de
muchas recetas debido a su versatilidad y
sabor. Ademas, es rica en acido folico, por
lo que desempena un papel importante para

prevenir los sintomas de depresion y mal
humor.

LENTE)AS
ETIE T Q:@ DEs

.. NOS SELECCIONADOS |
" CPE:1121508235 CONT.NETO5006 -~




5 [ Bultos de 12 unidades Tamaiio de la Paleta: 1 mx1,20mx0,15m
)=

Bultos por Paleta  Bultos por Camada Camadas por paleta Altura de la Paleta
104 bultos 13 bultos 8 camadas

Dimensiones del bulto

o
A:23 cm P N
¢  B:17cm Y/ L : Y :
C: 14 cm ~~ Arvejas Verdes =y Lentejas
. o520
Registro Sanitario A-151.651 A-151.6352
CPE 1121508236 1121508235
Codigo de Barra del Producto (GTIN 13) 7597505000268 7597505000275
Codigo de Barra Bulto (GTIN 14) 17597505000265 17597505000273
Vida Util 2 afnos 2 afios
Peso Unidad 500 g 500 ¢
Peso del Bulto 6,03 Kg 6,03 Kg

Peso de la Paleta (Aprox). 630 Kg 630 Kg




Conservacion

Conservar en un lugar fresco
y seco, proteger de laluzyla
humedad.

Consideraciones

Y
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Material susceptible a dano
por gorgojos y otros.
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Apilamiento maximo sugerido: 2 paletas.
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Servicios

En IVMA, tenemos la capacidad, la experiencia y los
equipos requeridos para formular y desarrollar de forma
personalizada, el perfil de sabor que requiere tu producto
0 que andas buscando para diferenciarte. También
podemos ayudarte a mejorar tu formula ya existente.

:Como lo hacemos?

A traveés de procesos de deshidratacion, destilacion,
despulpado, molienda y mezclado de especias puras,
hierbas y frutos aromaticos de calidad, de origen nacional
e importado.




Sabores

Conseguir que un producto destaque en el mercado gracias a
su sabor caracteristico no es una tarea que una marca comun
pueda lograr, por eso en Invemezclas nos encargamos de
hacer todo lo necesario hasta dar justo con el sabor
personalizado que deseas, garantizando una formula exclusiva
solo para tu producto, convirtiéndote en una marca resaltante.

Aromas

El 60 % de lo que se detecta como sabor es procedente de la
sensacion de olor, de alli la importancia de contar con aromas
puros y finos que agraden a los sentidos, caracterizando tu
producto desde el primer momento.




Industria Venezolana
de Mezdas y Alimentos

iMuchas gracias!

Esperamos poder concretar una excelente relacion comercial

s atencionalcliente@invemezclas.com.ve 0414 346.69.98 T———
— atencion.al.cliente.ivma@gmail.com - 0424 315.67.78 @

Av. Primera con Tera Transversal Parcela #C-2 Local, Galpon #1,
Zona Industrial Santa Cruz de Aragua Zona Postal 2123, Aragua

Industrias Venezolana de Mezclas y Alimentos C.A. RIF.: J-404353402
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